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  Misyon & Vizyon  

       Misyon 

Türk  g ıda endüstr i s in in l ider  kadrosunu oluşturacak, 

dünya s tandardında bi l im, teknolo j i  ve  mühendis l i k  

b i lg i ler iy le donanmış ,  aydın ve dürüs t  öğrenci ler  

yet i ş t i rmek;  hem yet i ş t i rd iğ i  g ıda mühendis ler iy le,  hem 

de yapı lan b i l imsel  araşt ı rmalar la ü lkemizde olduğu 

kadar,  dünyadaki  ünivers i te ler le de yar ı şacak 

akademik düzey i  yakalamak t ı r .  

      V izyon  

Öğrenci ler ine kazandı rd ığ ı  akademik b i lg i ,  teknik  

becer i  ve araşt ı rma al ı şkanl ığı  i le  ü lkemizde gıda 

mühendis l iğ i  a lanında bi l imsel  çal ı şmalar ı  ev rensel  

düzeye çıkaracak ve Türk  g ıda endüstr i s in in gel i şmes in i  

sağlayacak kadrolar ı  o luşturarak ü lkemiz in gel i şmes ine 

katk ıda bulunmak.



 

 

 

 

 

Gıda Mühendis l iğ i  Hakkında 

Gıda mühendis ler i ,  “ tar ladan çatala” kadar tüm 

aşamalarda öncel ik le sağl ı k l ı ,  güvenl i  ve yüksek 

kal i tede, değer kat ı lmış  g ıdalar ın  tasar ımı ,  üret imi ,  

güvenl iğ i  ve sürek l i l iğ in in sağlanmas ı  konular ında bi lg i  

ve becer iye sahip mühendis lerd i r .  

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

G ı d a  M ü h e n d i s l i ğ i  B ö l ü m ü  H a k k ı n d a  

 Gıda Mühendis l iğ i  Bölümünün görev i ;  g ıda 

mühendis l iğ i  konular ında bi lg i  ve becer iy le donat ı lmış  

g ıda mühendis ler i  yet i ş t i rmekt i r .  Bununla b i r l ik te,  

b i l imsel  araşt ı rmalar  yapmak ve b i lg i  ve deneyimler in i  

g ıda sanayi  ve toplumun yarar ına sunmakt ı r .  

 

 

 

 



 

 

Mezunlar ımız ın  İş  İmkânlar ı  

        Mezunlar ;  özel  sektörde;  g ıdayla i lg i l i  

i ş letmelerde,  pro je mühendis i ,  i ş letme mühendis i ,  

yat ı r ım uzmanı ,  danı şman ve kal i te uzma nı  olarak 

görev  alabi l i r ler .  Gıda sanayin in AR -GE, üret im, kal i te  

güvence, pazar lama, i thalat ve ihracat a lanlar ında 

mühendis  ve yönet ic i  o larak görev yapabi l i r ler .  

P rogramı  başar ı l ı  b i r  şek i lde tamamlayan öğrenci  Gıda 

Mühendis l iğ i  b i l im alanında veya bu a landan öğrenci  

kabul  eden diğer  b i l im dal lar ında yüksek l i sans  ve 

doktora dereceler ine başvuruda bulunabi l i r .  Gıda 

mühendis ler in in kamu sektöründe; Tar ım ve Köy İ ş ler i  

Bakanl ığ ı ,  Sağl ı k  Bakanl ığı ,  Sanayi  ve T icaret Bakanl ığı ,  

Türk  S tandart lar ı  Enst i tüsü ve  belediyelerde çal ı şma 

olanaklar ı  bu lunmaktadı



 

 

Merkezi  Yer leş t i rmeye Göre En Yüksek ve En Düşük 

Yer leşme Puanlar ımız  (Son 5 Yı l )  

Bölümüze 2017 y ı l ında Ölçme, Seçme ve Yer leşt i rme 

Merkez i  Başkanl ığı ’n ın açık ladığı  yer leşt i rme 

sonuçlar ına göre  en düşük 242,4855 puan i le öğrenci  

yer leşmişken en yüksek 288,18069 puan i le öğrenci  

yer leşmiş t i r .  Toplamda açı lan 20 öğrenci  kontenjanının 

6’s ı  dolmuştur .  

Bölümüze 2018 y ı l ında Ölçme, Seçme ve Yer leşt i rme 

Merkez i  Başkanl ığı ’n ın açık ladığı  yer leşt i rme 

sonuçlar ına göre en yüksek 304 ,29274  puan i le  öğrenci  

yer leşmişken en düşük 249,54974  puan i le öğrenci  

yer leşmiş t i r .  Toplamda açı lan 15  Öğrenci  kontenjanın ın 

3’ü dolmuştur .  

 Bölümüze 2019 y ı l ında Ölçme, Seçme ve Yer leşt i rme 

Merkez i  Başkanl ığı ’n ın açık ladığı  yer leşt i rm e 

sonuçlar ına göre 311,34573 puan i le b i r  öğrenci  

yer leşmiş t i r .  

Bölümümüzde 38  öğrenci  öğren imine devam 

etmektedi



 

Ders  Kataloğumuz  

1. Sınıf 

Kodu Ders Adı AKTS 
HDS 

T+U/K Z/S Dili 

Birinci Yarıyıl 

AİİT101 Atatürk İlkeleri ve İnkılâp Tarihi I 2 2+0/2 Z T 

FİZ101 Fizik I 4 2+2/3 Z T 

GDM105 Biyoloji 4 2+0/2 Z T 

GDM109 Gıda Mühendisliğine Giriş 6 2+0/2 Z T 

KİM101 Kimya 4 2+2/3 Z T 

MAT101 Matematik I 5 3+1/4 Z T 

TD101 Türk Dili I 2 2+0/2 Z T 

YD101 Yabancı Dil I 3 2+0/2 Z T 

Güz Dönemi Toplamı : 30 17+5/20   

İkinci Yarıyıl 

AİİT102 Atatürk İlkeleri ve İnkılâp Tarihi II 2 2+0/2 Z T 

ENF102 Temel Bilgi Teknolojileri 5 2+0/2 Z T 

FİZ102 Fizik II 4 2+2/3 Z T 

GDM108 Bilgisayar Destekli Teknik Resim 4 1+2/2 Z T 

KİM102 Organik Kimya 5 3+0/3 Z T 

MAT102 Matematik II 5 3+1/4 Z T 

TD102 Türk Dili II 2 2+0/2 Z T 

YD102 Yabancı Dil II 3 2+0/2 Z T 

Bahar Dönemi Toplamı : 30 17+5/20   

YIL TOPLAMI : 60  

2. Sınıf 

Kodu Ders 
Adı 

AKTS 
HDS 

T+U/K 
Z/S Dili 

Üçüncü Yarıyıl 

GDM203 Mühendislik Matematiği 4 3+0/3 Z T 

GDM205 Kütle ve Enerji Denklikleri 4 3+0/3 Z T 

GDM207 Genel Mikrobiyoloji 5 2+2/3 Z T 

GDM209 Gıda Kimyası ve Biyokimyası 5 4+0/4 Z T 

GDM211 Mühendislik Termodinamiği 3 2+0/2 Z T 

GDM201 Analitik Kimya 4 2+2/3 Z T 

MUH201 Mühendisler için İstatistik 3 2+0/2 Z T 

SOSSEC1 Sosyal Seçmeli Ders 1 2 2+0/2 S T 

Güz Dönemi Toplamı : 30 20+4/22   

Dördüncü Yarıyıl 

GDM200 Staj 1 0 0+0/0 Z T 

GDM202 Akışkanlar Mekaniği 4 3+0/3 Z T 

GDM204 Isı ve Kütle Aktarımı 4 3+0/3 Z T 

GDM206 Gıda Mikrobiyolojisi I 5 2+2/3 Z T 

GDM208 Reaksiyon Kinetiği 3 2+0/2 Z T 

GDM212 Enstrümental Gıda Analizleri 5 2+2/3 Z T 

GDM218 Laboratuvar Teknikleri 4 2+2/3 Z T 

MUH204 İş Sağlığı ve Güvenliği 3 2+0/2 Z T 

SOSSEC2 Sosyal Seçmeli Ders 2 2 2+0/2 S T 

Bahar Dönemi Toplamı : 30 18+6/21   

YIL TOPLAMI : 60  

3. Sınıf 
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Kodu Ders 
Adı 

AKTS 
HDS 

T+U/K Z/S Dili 

Beşinci Yarıyıl 

GDM301 Gıdalarda Temel İşlemler 5 4+0/4 Z T 

GDM303 Gıda Biyoteknolojisi 5 3+0/3 Z T 

GDM305 Gıda Mikrobiyolojisi II 4 2+0/2 Z T 

GDM311 Beslenme 4 2+0/2 Z T 

GDM313 Gıda Ambalajlama 4 2+0/2 Z T 

GDM315 Fermentasyon Teknolojisi 4 2+0/2 Z T 

GDMSEC1 Mesleki Seçmeli Ders 1 2 2+0/2 S T 

SOSSEC3 Sosyal Seçmeli Ders 3 2 2+0/2 S T 

Güz Dönemi Toplamı : 30 19+0/19   

Altıncı Yarıyıl 

GDM300 Staj 2 0 0+0/0 Z T 

GDM302 Meyve ve Sebze İşleme Teknolojisi 5 2+2/3 Z T 

GDM304 Tahıl İşleme Teknolojisi 5 2+2/3 Z T 

GDM306 Yağ Teknolojisi 4 3+0/3 Z T 

GDM310 Gıda Katkı Maddeleri ve Toksikolojisi 4 2+0/2 Z T 

GDM324 Gıda Endüstrisinde Hijyen ve Sanitasyon 4 2+0/2 Z T 

GDMSEC2 Mesleki Seçmeli Ders 2 2 2+0/2 S T 

SOSSEC4 Sosyal Seçmeli Ders 4 2 2+0/2 S T 

Bahar Dönemi Toplamı : 30 15+4/17   

YIL TOPLAMI : 60  

4. Sınıf 

Kodu Ders Adı AKTS 
HDS 

T+U/K 
Z/S Dili 

Yedinci Yarıyıl 

GDM403 Et Bilimi ve Teknolojisi 5 2+2/3 Z T 

GDM405 Süt Bilimi ve Teknolojisi 5 2+2/3 Z T 

GDM411 Peynir Teknolojisi 4 2+0/2 Z T 

GDM413 Hazır Yemek Teknolojisi 4 2+0/2 Z T 

GDM423 Enzim Bilimi ve Teknolojisi 4 2+0/2 Z T 

GDM433 Bitirme Projesi 4 0+2/1 Z T 

GDMSEC3 Mesleki Seçmeli Ders 3 2 2+0/2 S T 

SOSSEC5 Sosyal Seçmeli Ders 5 2 2+0/2 S T 

Güz Dönemi Toplamı : 30 14+6/17   

Sekizinci Yarıyıl 

GDM404 Mühendisliğe Uyum 15 0+2/1 Z T 

GDM406 Ürün Geliştirme 5 2+0/2 Z T 

GDM408 Gıda Projeleri Hazırlama Tekniği 5 2+0/2 Z T 

GDM410 Yerel Gıda İşletmelerinin Sorunları 5 2+0/2 Z T 

Bahar Dönemi Toplamı : 30 6+2/7   

YIL TOPLAMI : 60  

 

AKTS TOPLAMI : 240 

ULUSAL MEZUNİYET KREDİSİ : 143 
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Seçmeli Dersler 

 

2. Sınıf 

Kodu Ders Adı AKTS 
HDS 

T+U/K 
Z/S Dili 

Üçüncü Yarıyıl 

SOS201 İletişim 2 2+0/2 S T 

SOS203 Çevre Yönetim Sistemleri 2 2+0/2 S T 

SOS205 Mühendislik Ekonomisi 2 2+0/2 S T 

SOS207 Kritik Analitik Düşünme 2 2+0/2 S T 

SOS209 Bilim Tarihi 2 2+0/2 S T 

SOS211 Gönüllülük Çalışması 2 2+0/2 S T 

     

Dördüncü Yarıyıl 

SOS202 Halkla İlişkiler 2 2+0/2 S T 

SOS204 İlk Yardım 2 2+0/2 S T 

SOS206 Çevre Kirliliği ve Kontrolü 2 2+0/2 S T 

SOS208 Yapay Zeka Yöntemleri 2 2+0/2 S T 

SOS210 Araştırma ve İnceleme Teknikleri 2 2+0/2 S T 

     

3. Sınıf 

Kodu Ders Adı AKTS 
HDS 

T+U/K 
Z/S Dili 

Beşinci Yarıyıl 

GDM317 Soğutma Tekniği ve Depolama 2 2+0/2 S T 

GDM319 Gıda ve İş Etiği 2 2+0/2 S T 

GDM321 Kalite Kontrol ve Mevzuat 2 2+0/2 S T 

GDM323 Malzeme Bilgisi 2 2+0/2 S T 

GDM325 Gıda Muhafaza Teknikleri 2 2+0/2 S T 

SOS301 Patent ve Endüstriyel Tasarım 2 2+0/2 S T 

SOS303 Çevre ve Ekoloji 2 2+0/2 S T 

SOS305 Sanat Tarihi 2 2+0/2 S T 

SOS307 İşaret Dili 2 2+0/2 S T 

SOS309 Yöneylem Araştırması 2 2+0/2 S T 

SOS311 Teknoloji ve Yenilik Yönetimi 2 2+0/2 S T 

     

Altıncı Yarıyıl 

GDM308 Araştırma Yöntem ve Teknikleri 2 2+0/2 S T 

GDM312 Gıda Kalite ve Güvenliği Sistemleri 2 2+0/2 S T 

GDM314 Özel Gıdalar Teknolojisi 2 2+0/2 S T 

GDM316 Endüstriyel Mikrobiyoloji 2 2+0/2 S T 

GDM318 Gıda Makine ve Ekipmanları 2 2+0/2 S T 

GDM320 Gıda Reolojisi 2 2+0/2 S T 

GDM322 Duyusal Analiz Teknikleri 2 2+0/2 S T 

SOS302 Girişimcilik 2 2+0/2 S T 

SOS304 Ahilik ve Mesleki Etik 2 2+0/2 S T 

SOS306 Üretim Planlama 2 2+0/2 S T 

SOS308 Ergonomi 2 2+0/2 S T 

SOS310 İklim Değişikliği ve Sürdürülebilir Yönetim 2 2+0/2 S T 

SOS312 Kariyer Planlama ve Geliştirme 2 2+0/2 S T 

SOS314 Uluslararası İlişkiler     
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4. Sınıf 

Kodu Ders Adı AKTS 
HDS 

T+U/K 
Z/S Dili 

Yedinci Yarıyıl 

GDM407 Gıda Mühendisliğinde Tasarım 2 2+0/2 S T 

GDM409 Su Ürünleri İşleme Teknolojisi 2 2+0/2 S T 

GDM417 Kanatlı Eti Teknolojisi 2 2+0/2 S T 

GDM419 Gıda Ekonomisi ve İşletmeciliği 2 2+0/2 S T 

GDM421 Şeker ve Şekerli Ürünler Teknolojisi 2 2+0/2 S T 

GDM425 Fonksiyonel Gıdalar Teknolojisi 2 2+0/2 S T 

GDM429 Gıda Üretiminde Emülsiyon Teknikleri 2 2+0/2 S T 

SOS401 İş Hukuku 2 2+0/2 S T 

SOS403 Fikri ve Sınai Mülkiyet 2 2+0/2 S T 

SOS405 Sanayide Enerji Tasarrufu 2 2+0/2 S T 

SOS407 İşletme Yönetimi ve Yöneticiliği 2 2+0/2 S T 

SOS409 Fabrika Organizasyonu ve Tesis Planlama 2 2+0/2 S T 

SOS411 Verimlilik Ölçümü ve Analizi 2 2+0/2 S T 

SOS413 Risk Yönetimi 2 2+0/2 S T 

SOS415 Enerji ve Çevre 2 2+0/2 S T 

     

 

HDS: Haftalık Ders Saati 

T+U/K: Teorik + Uygulama/Kredi  

AKTS: Avrupa Kredi Transfer Sistemi  

Z/S: Zorunlu/Seçmeli 



 

 

 

 

 

MÜHENDİSL İK  FAKÜLTES İ  

GIDA MÜHENDİSL İĞİ  BÖLÜMÜ 

 

 

Adres 

Adıyaman Üniversitesi (ADYÜ) 

Mühendislik Fakültesi 

Gıda Mühendisliği Bölümü 

Kat: 1 

02040, Merkez / ADIYAMAN 

Telefon: +90 (416) 223 3808 

Faks: +90 (416) 223 3809 

İnternet: https://muhendislik.adiyaman.edu.tr/tr/bolumler/gida-muhendisligi-

bolumu  
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