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Dersin Onkosul(lar)/eskosul(lar), Dersin amaclari, Ders igerigi, Ders kitab: (kitaplar) vefveya diger gerekli malzeme

Dersin Onkosul{lar)/ eskosul(lar): Yok

Dersin Amaai: Tirk mutfaginn tarihsel gelisimi ve gtnimiiz bolgese! Tiirk mutfad hakkinda bilgi sahibi olmak.
[4

Dersin Igerigi: Tirk mutfaginin tarihi, gelisimi ile giintimiiz bdlgesel Tirk mutfaginin ézellikleri, Tlrklere 6zel saklama
ve pisirme teknikleri hakkinda bilgilerin 8gretiimesidir.

Ders kitabi (kitaplari) ve/veya diger gerekii malzeme
Kitaplar:  Sarugik, M., Ozbay, G. Edt. 2019. Ulusal Gastronomi ve Tiirk Mutfadi (Tarihge, Hammadde, ritteller, ©;
Regeteler), Detay Yayinailik.

Girsoy, D. (2013). Tarihin siizgecinde mutfak kiiltlrtimlz, Oglak Yayincilik, istqnbui.
Ermis, D. 2001, Tiirk Mutfagi ve Diinya Mutfagindan Segmeler. Giin Yayinailik, Istanbul.

Diger Gerekli Malzemeler: Akademik makaleler

@retim yontem ve teknikleri (Isaretleyerek belirtiniz) j
Anlatma i1 X Problem ¢6zme :
Tartisma : X Bireysel Calisma : X
Ornek olay : Grup calismasi ' X
Gosterip yaptirma : Beyin firtinast :
Soru-cevap 1 X Gdsteri t
Drama : Rol oynama :
Aktif 6grenme :
Benzetim :
Minazara :

Ders Konulari

Hafta Konu

1 Tark mutfaginin tarihsel gelisim

2 Orta Asya Tiirk mutfak kiiltiir(i

3 Selcuklular doneminde Tiirk mutfak kiiltiir(i
4

Osmanh Dénemi mutfag i




5 Osmanl Donemi mutfagi Il

6 Tiirk Mutfak Kiltiiriinde Besinler ve igecekler

7 Ara sinav

8 Tiirk Mutfak Kiltiiriinde Besinler ve igecekler

9 Tiirk Mutfak Kiiltiiriinde igecekler ve Tathlar

10 Tiirk Mutfak Kiltiriinde Tathlar-Baharatlar, Cumhuriyet Dénemi Turk Mutfak Kaltird
11 Tiirk Mutfak Kiltiriinde Sofra Adabi ve Ritiieller, Bolgelere Gore Turk Mutfak Kaltara |
12 Bolgesel Anadolu mutfaklari Il

13 Bolgesel Anadolu mutfaklari 11l

14 Bolgesel Anadolu mutfaklari IV

DERSIN OGRENIM GIKTILARI

Sira No ACIKLAMA

1 Turk mutfaginin tarihsel gelisimini aciklayabilir.

2 Tarihsel dénemlere gore Tiirk mutfaginda tiketilen urinleri agiklayabilir.

3 Turk mutfaginin kiilttirel temelleri arasinda baglanti kurar.

4 Osmanli donemi Tirk mutfak kltirini égrenebilir

5 Cumhuriyet dénemi Tiirk mutfak kiltirand dgrenebilir

6 Bolge bazinda yoresel mutfaklara ait {iriinlerin raporunu hazirlayabilir.

DERSIN ALAN OGRETIMINI SAGLAMAYA YONELIK KATKISI

Bolim ogrencileri Tiirk mutfaginin tarihsel gelisimini turistlere aktarir.

Bolum dgrencileri yoresel mutfaklar turistlere aktarir.

o, B

DERSIN OGRENME CIKTILARININ PROGRAMIN OGRENME CIKTILARI ILE ILISKILERI

Katki Diizeyi: 1. Cok Dustik 2: Dlgik 3: Orta 4: Yilksek 5: Cok yiiksek

POC1 pOC2 | POC3 POCA POCs | POCe | POCT | POGE | POGY POC10 POC11 POC12 POC13 | POGL4 POC1S POC16

DOGL 4 1 1 1 1 4 1 4 1 1 1 1 1 5 5 5

DOG2 4 1 1 1 1 a 1 4 1 1 1 1 1 5 5 5

DOC3 4 1 1 1 1 4 1 4 1 1 1 1 1 5 5 5

DOC4 4 1 1 1 1 4 1 4 1 1 1 1 1 5 5 5
DOCS 4 1 1 1 1 4 1 4 | 1 1 1 1 1 5 B 5 |
DOG6 4 1 1 1 1 4 1 a | 1 1 1 1 1 5 5 s |
Hazirlayan kisi(ler) ve hazirlanma tarihi J
Prof.Dr. Cigdem SABBAG 03.09.2026 B
|
-
Belirtmeyi gerekli gordiginiz diger hususlar B
B

9.2026

*Dersin Sorumlusu Tarafindan Bolim Baskanhigina Teslim Edilme Tarih ve imzasi; 0%
*Bolum Sekreterligi Tarafindan Arsiv Sorumlusuna Teslim Edilme Tarih ve imzasi;

u belge, glivenli elektronik imza ile imzalanmistir.




