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ADIYAMAN ÜNİVERSİTESİ
......................................KANTİNİ / KAFETARYA

	1. Genel Bilgiler

	Kurum Adı
	

	Kantin Adı / No
	

	Kantin İşletmecisi (Adı Soyadı)
	

	Denetim Tarihi
	

	Denetim Türü
	   ☐ Rutin          ☐ Şikayet Üzerine              ☐ Açılış Öncesi              ☐ Diğer



	2. Fiziksel ve Hijyenik Koşullar

	No
	Denetim Kriteri
	Evet
	Hayır
	Açıklama

	1
	Kantin genel temizliği uygun.
	☐
	☐
	

	2
	Zemin ve duvar temiz, sağlam ve yıkanabilir.
	☐
	☐
	

	3
	Aydınlatma yeterli.
	☐
	☐
	

	4
	Havalandırma yeterli.
	☐
	☐
	

	5
	El yıkama lavabosu mevcut ve sabun, havlu var.
	☐
	☐
	

	6
	Tuvaletler temiz ve gıdayla temas alanlarından ayrı.
	☐
	☐
	

	7
	Yeterli sayıda ve büyüklükte ağzı kapalı, ayak pedallı ve içerisinde çöp torbası bulunan çöp kovaları bulunduruyor,
	☐
	☐
	

	3. Gıda Güvenliği ve Saklama Koşulları

	No
	Denetim Kriteri
	Evet
	Hayır
	Açıklama

	1
	Satılan ürünler Gıda Kodeksi ’ne uygun.
	☐
	☐
	

	2
	Son kullanma tarihi geçmiş ürün var.
	☐
	☐
	

	3
	Ambalajlı gıdalar uygun şekilde muhafaza ediliyor.
	☐
	☐
	

	4
	Soğuk zincir ürünleri uygun sıcaklıkta (0-4°C)
	☐
	☐
	

	5
	Açıkta satılan gıda var.
	☐
	☐
	

	6
	Gıdaların fiyat etiketi bulunuyor.
	☐
	☐
	

	7
	Satılan gıdalar insan sağlığına uygun.
	☐
	☐
	

	8
	Kullanılan araç-gereçler gıda ile temasa uygun.
	☐
	☐
	

	4. Personel Hijyeni ve Eğitim Durumu

	No
	Denetim Kriteri
	Evet
	Hayır
	Açıklama

	1
	Çalışanlar temiz iş kıyafeti, bone ve yaka kartı takıyor,
	☐
	☐
	

	2
	Sağlık muayeneleri düzenli olarak yapılıyor.
	☐
	☐
	

	3
	Hijyen kurallarına uyuluyor.
	☐
	☐
	

	5. Donanım ve Ekipman Durumu

	No
	Denetim Kriteri
	Evet
	Hayır
	Açıklama

	1
	Buzdolapları çalışıyor ve sıcaklık kaydı tutuluyor.
	☐
	☐
	

	2
	Raf, tezgah ve dolaplar temiz ve düzenli.
	☐
	☐
	

	3
	Satış ekipmanları paslanmaz ve hijyenik.
	☐
	☐
	



	6. Diğer Gözlemler / Notlar

	Gözlem veya Uyarı
	Alınacak Önlem
	Süre
	Sorumlu

	1.

	
	
	

	
2.

	
	
	

	
3.
	
	
	



7. Denetim Sonucu

	Uygunluk Durumu:       ☐ Uygun       ☐ Kısmen Uygun        ☐ Uygun Değil

	Denetçi Adı Soyadı / İmzası:
	Denetçi Adı Soyadı / İmzası:
	Denetçi Adı Soyadı / İmzası:
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